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00 OpPraHu3auUHM ITHTAHUSA Yyaummxcest B liKoJie

1.OBILIME TTOJIOXXEHU S,

1.1. Tlonoxenue o MopsiaKe OpraHW3aUMM NUTaHMs oOyuaioumxes 8 MBOY «AllpepbeBekas
OCHOBHas mikona» (nanee «Ilonoxenney») ycraHaBimBaeT opsok OpraHu3aiini paltioHaibHoro
TUTaHKs OOy4aIOMKMXCsS B LIKOJNE,  ONPEENSCT OCHOBHBIC OPIraHM3AMONHBIC [1PHHIHIIL.
NpaBuia M TpeOOBAHMS K OPraHM3alldM MHTAHMS YHALMXCH, PEryIHpYeT OTHOLICHHS MEIKILY
A/IMHHHUCTPALIHCH WIKOJIBI U POMTENISIMU  (3AKOHHBIMH TIPEICTABUTCIISM ).

1.2, Tlonoxkenue paspaGoTaHo B UENSX OPraHM3alldH MOAHOICHHOIO FOPSYCIO  MMUTAHMS
YJaUUXesl, COLUMATBHON IOUIEPKKH M YKPCIJICHHS 3J0POBbs JICTCH, CO31aHms KOMGOpTHOI
cpeibl 06pa3oBaTEITLHOTO MpoIecea.

1.3. TTonoxeHne pazpaboTaHo B COOTBETCTBHH C:

* 3akoHoM Poccuiickoit Denepartnn "O6 obpasosanun B Poceniickoit Metepartinmy:

®  YCTaBOM LIKOJIBI;

e CanllnH 2.4.52409-08 "Canurtapo — SIHICMHOIOIHUCCKIE rpeboBatns K
OpraHu3alMi - NUTaHus  o0yqalouxes B 00UIeOOPa30BATCILHBIN  YUPCHAIICHMSIX,
YUPSKJICHUSAX HAYATBHOIO M CPEHENO HPOPECCHOHAIBHOIO 0OpatoBas’”.

1.4. Jlefictue HacTosimero [1ooxkeH s paciipocTpansercs Ha Beex 00YHAIOLLMXCS B LIKOJIC.

1.5. Hacrosiee Ilonoxenne ssisercst joKaabHbM HOPMATHUBHBIM AKTOM, PCIIIAMCHTUPYIONIHM
JACSATE/IBHOCTD IIKOJIBI 10 BOMPOCAM [MMTAHUS, MPUHUMACTCS Ha T1CIArOIHUYCCKOM COBCTC W
YTBEPKIAETCS JIMPEKTOPOM IIKOJIBL.

1.6. TlonoxeHue TpUHMMAETCs Ha HEONpEENCHHBIH Cpok. Mamenenus u 1ononucims «
[onoxeHuio npuHUMAIOTCS B NOpSIJIKE, NPEJLYCMOTPEHHOM 11.1.5. HacTosiiero [onoxkenms.

1.7. Tlocne npunsitisi TToJOKEeHNS (MM M3MEHCHHE M JIONOJIHCHUI OT/CTBHDIN IIYHKTOB 1
Pa3/IeIIOB) B HOBOH PENaKIMH MPEbLLyLIas Pk aBTOMATHUCCKH Y- TPAUMBACT CITY.
2.0CHOBHBIE HEJIM U 3AJJAUN.

2.1. OCHOBHBIMH LEISIMH M 3ajiaqami [IPU OPraHu3alMK 1A TaHus  yvuauxes s MbOY
«AJipepbeBeKast OCHOBHAS LIKOJIA» SIBISIOTCS:

* obecrieueHne YHaImmMXCsl THTAHAEM, COOTBETCTBYIONIM BO3PACTHAIM (usnozornueckny
MOTPEGHOCTAM B MUIIEBBIX BEILECTBAX H OHEPIHH, [IPHHIIHIIAN PALHOHAILHOIO 1
cOaTaHCHPOBAHHOTO MUTAHMKSI;

® TapaHTHPOBAHHOE Ka4YeCTBO M OC30MaCHOCTh IUTAHWS W IIHUICBBIN  HPOJAVKTOR,
MCHOJIB3YEMBIX JUISl IPHIOTOBIICHNS OO

® NpeaynpexicHue  (IpoQuIakTKa) — ¢pein  o0yHAIOWMXCH  MH(CKIHOHIBIN
HCHH(EKLMOHHBIX 3a00JIeBaHNH, CBSI3AHHBIX ¢ AKTOPOM HHTAHNS;

® [ponaraHja MpUHIMIIOB MOIHOUEHHOIO H 3/10POBOIO ITHTAHMSI:

¢ COUMalbHAs  MOUICPXKKA  yHalIUXCS W3 COUMAIBLHO  HC3AIMINCHHBIX.
MaJI000ECIICHCHHBIX CeMEH, MOMABIINX B TPY/IHBIE KHIHCHHBIC CHTYAILH:

® MOJCPHHM3ANMSA IIKOJIBHBIX MUINEOIOKOB B COOTBETCTBUH C TPEGOBAHHSIMH CAHHTAPHBIX
HOPM M MPaBHII, COBPEMEHHBIX TEXHOJIOMMII;

®  HCIIOJIB30BaHUE 6K)[I)K€I'HBD\ CPCJICTB.  BbIJICISEMBIX  Ha OPraHu3anmio HuTaHus. B
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 соответствии с требованиями действующего законодательства;

      3.ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ.

3.1. Организация питания учащихся является отдельным обязательным направлением деятельности Школы. 

3.2. Для организации питания учащихся используются специальные помещения (пищеблок), соответствующие требованиям санитарно- гигиенических норм и правил по следующим направлениям:

· соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;

· обеспеченность технологическим оборудованием, техническое состояние которого соответствует установленным требованиям;

· наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов; 

· обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;

· наличие вытяжного оборудования, его работоспособность;

· соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и правил в Российской Федерации. 

В пищеблоке постоянно должны находиться:   

· журнал учета фактической посещаемости учащихся;   

· журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 

· журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья;

· журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 

· 10-дневное меню, согласованное с территориальным отделом Роспотребнадзора;

· ежедневные меню;

· приходные документы на пищевую продукцию, документы, подтверждающие качество поступающей пищевой продукции (накладные, сертификаты соответствия, удостоверения качества,   документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.)    

3.3. Администрация школы совместно с классными руководителями осуществляет организационную и разъяснительную работу с обучающимися и родителями (законными представителями) с целью организации горячего питания учащихся на платной или бесплатной основе.

3.4. Администрация школы обеспечивает принятие организационно - управленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием учащихся, принципов и санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями (законными представителями) учащихся.

3.5. Режим питания в школе определяется СанПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно- эпидемиологическими требованиями к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования".

3.6. Питание в     школе    организуется на основе разрабатываемого рациона питания и десятидневного меню, разработанного в соответствии с рекомендуемой формой составления меню и пищевой ценности приготовляемых блюд (приложение №2 к СанПиН 2.4.5.2409-08), а также меню-раскладок, содержащих количественные данные о рецептуре блюд.

3.7.   Цены реализуемой в школьной столовой продукции (стоимость готовых кулинарных блюд, стоимость завтраков и обедов) определяются исходя из стоимости продуктов питания.    

3.8.   Обслуживание горячим питанием учащихся осуществляется штатными сотрудниками школьной столовой, имеющими соответствующую профессиональную квалификацию, прошедшими предварительный (при поступлении на работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке, имеющими личную медицинскую книжку установленного образца.

3.9.   Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых продуктов, используемых в питании учащихся, должны соответствовать  СанПиН 2.4.5.2409-08.   

3.10. Медико-биологическая и гигиеническая оценка рационов питания (меню), разрабатываемых  школьной столовой, выдача санитарно-эпидемиологических заключений о соответствии типовых рационов питания (меню) санитарным правилам и возрастным нормам физиологической потребности детей и подростков в пищевых веществах и энергии, плановый контроль организации питания, контроль качества поступающей готовой продукции, реализуемой в школе, осуществляется органами Роспотребнадзора.   

3.11.   Директор школы является ответственным лицом за организацию и полноту охвата учащихся горячим питанием.

3.12.  Приказом директора школы из числа административных или педагогических работников назначается лицо, ответственное за полноту охвата учащихся питанием и организацию питания на текущий учебный год. 

4.     ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ В ШКОЛЕ.

4.1. Ежедневные меню рационов питания, меню с указанием сведений об объемах блюд и наименований кулинарных изделий вывешиваются в обеденном зале.

4.2.   Столовая школы осуществляет производственную деятельность в режиме односменной работы для учащихся 1 – 9 классов (пять дней в неделю).

4.3. Отпуск горячего питания обучающимся организуется согласно режиму работы школы во время первой перемены (завтрак) и обеденного перерыва (после 5 урока). 

4.4.  Классные руководители, педагоги, сопровождающие учащихся в столовую,  обеспечивают   соблюдение режима посещения столовой, общественный порядок и содействуют работникам столовой в организации питания, контролируют личную гигиену учащихся перед едой.

4.5. Проверку качества пищевых продуктов и готовой кулинарной продукции, осуществляет ответственный за организацию горячего питания. Результаты проверок заносятся в бракеражный журнал.

4.6. Ответственное лицо за организацию горячего питания в школе:

· проверяет ассортимент поступающих продуктов питания, меню,

· своевременно производит замену отсутствующих учащихся, получающих бесплатное питание, 

· принимает меры по обеспечению соблюдения санитарно - гигиенического режима; 

· осуществляет контроль количества фактически отпущенных завтраков и обедов.

      5.КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ.

5.1. Контроль организации питания, соблюдения санитарно- эпидемиологических норм и правил, качества поступающего сырья и готовой продукции, реализуемых в школе, осуществляется органами Роспотребнадзора.   

5.2. Контроль целевого использования бюджетных средств, выделяемых на питание в образовательном учреждении, осуществляет Финансовое управление   

5.3. Контроль целевого использования, учета поступления и расходования денежных и материальных средств осуществляет «Централизованная бухгалтерия учреждений образования". 

5.4.   Текущий контроль организации питания школьников в учреждении осуществляют закреплённый за школой медицинский персонал, ответственные за организацию питания, уполномоченные члены Управляющего совета школы и родительского комитета, специально создаваемая комиссия по контролю организации питания.

5.5.Состав комиссии по контролю организации питания в школе утверждается директором школы в начале каждого учебного года.       
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